
Menus 
Lundi Mardi 

Jeudi Vendredi 

Concombres bio*

Blanquette de veau
Riz ½ C bio

 
Fromage AOP*

Cocktail de fruit

Salade bio*
Raisin bio,

 Emmental bio* 

Poisson du jour
Fondue de poireaux

Semoule bio au lait bio

Salade de quinoa bio 

Moussaka végétarienne
bio

St Nectaire  AOP

Fruit bio*

*Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de l’union Européenne à destination des écoles.
-Les menus peuvent être modifiés en fonction des livraisons. 

-Dès que cela est possible approvisionnement en produits bio locaux puis conventionnels locaux.
-Nous privilégions les viandes « Origine France », ça veut dire que l’animal est né, élevé et abattu en France et dès que possible « Origine Bretagne ».

-Les étiquettes sanitaires sont affichées dans le tableau d’affichage à l’entrée de la cuisine municipale et à l’école Ste Anne.
Le tableau des allergènes est visible dans le tableau d’affichage à l’entrée de la cuisine municipale et à l’école Ste Anne. Il est également possible de contacter la cuisine

pour plus d’informations.

Navets râpés bio*, 
Fromage fouetté

Sauté de dinde 
Sce champignons bio
Semoule de couscous

bio 

Flan caramel bio* ?
Verre de lait bio*
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